{ pietanze dal banco }

TORTE

Torta Brownie &) ® Torta al limone

Torta di carote +@ @® Pan d’arancio

Torta di nocciole Crostata all’albicocca
Banana bread Torta del giorno
BISCOTTI

Cookie al cioccolato di Modica fondente 70% ®
Selezione di frollini artigianali (4 pezzi)

MONOPORZIONI

Muffin al cioccolato fondente
Muffin mele e cannella
Tiramisu specialty

LIEVITATI

Croissant ~4
Croissant farcito +#
Pain au chocolat 4
Cinnamon roll

Pain Suisse

GELATO DEL GIORNO
SORBETTO DEL GIORNO ALLA FRUTTA

Aggiunta Brioche
Aggiunta Panna

{ brunch }

€5,00

€3,00
€4,00

€4,00

€4,00
€5,00

€3,00
€3,50
€3,00
€3,00
€3,00

€4,00

€4,00

€1,00
€0,50

{D) SERVIZIO: apertura - 15:30

Pane di grani antichi, burro e marmellata di frutta €6,00
Yogurt bianco siciliano, frutta fresca, la nostra granola €6,00
e crumble di caffé e cacao

Pancake, frutta di stagione, mandorle e miele d'ape nera @ €8,00
Croissant Mediterraneo con pomodoro cuore di bue,

vastedda di Piana degli Albanesi e origano di Pantelleria +/ €5,00
Pane di grani antichi, pomodoro arrosto e ricotta al forno ® €8,00
Omelette con scamorza fresca e salsiccia artigianale al coltello €12,00
Insalata verde, pomodoro di stagione, caprino, pesca arrosto, €12,00
cipolla agro e salsa di cetriolo ©®

Bulgur siciliano, sgombro nostrano sott’olio, zucchine scapece, €14,00

pesto al finocchietto ®®

©V Presidio Slow Food Gluten Free  ~# Vegan Dairy Free () Nuts Free



{ dishes from the counter }

CAKES

Brownie Pie © ® Lemon Cake
Carrot Pie +/ Orange Bread
Hazelnut Cake Apricot Tart
Banana Bread Cake of the day
COOKIES

Cookie with 70% dark Modica chocolate ®
Selection of artisan biscuits (4 pieces)
SINGLE PORTIONS

Dark chocolate Muffin

Apple and Cinnamon Muffin

Tiramisu specialty

LEAVENED

Croissant ¢
Stuffed Croissant v/
Pain au chocolat ¢
Cinnamon roll

Pain Suisse

ICE CREAM OF THE DAY

FRUIT SORBET OF THE DAY
With Brioche
With Cream

{ brunch }

Ancient grain bread, butter and fruit jam

{5 SERVICE: opening

Sicilian plain yogurt, fresh fruit, our granola
and coffee and cocoa crumble

Pancakes, seasonal fruit, almonds and black bee honey @

Mediterranean croissant with beefsteak tomato, Vastedda cheese
from Piana degli Albanesi and oregano from Pantelleria +#

Ancient grain bread, roasted tomato and baked ricotta ®

Omelette with fresh scamorza cheese and artisanal
hand-cut sausage

reen salad, seasonal tomato, goat cheese, roasted peach,
G lad | tomat t ch ted h
pickled onion and cucumber sauce ©®

Sicilian bulgur, local mackerel in oil, marinated zucchini
and fennel pesto ®®

©v Slow Food Presidia Gluten Free \d Vegan Dairy Free Q\j Nuts Free

€5,00

€3,00
€4,00

€4,00

€4,00
€5,00

€3,00
€3,50
€3,00
€3,00
€3,00

€4,00

€4,00

€1,00
€0,50

-3:30 PM
€6,00

€6,00

€8,00

€5,00

€8,00

€12,00

€12,00

€14,00



